
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Pinot Nero   

 

PRODUZIONE 
Circa 25.000 Bottiglie 

 

AGRICOLTURA 
Certificato Bio e 

biodinamico Demeter. 

 

1701 
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA 

 

 

FRANCIACORTA ROSÉ 

NATURE VINTAGE   

NOTE DEGUSTATIVE 
Nessun compromesso nella scelta di vinificare sulle bucce il 

Pinot Nero in purezza, una scelta che regala un profumo 

aromatico con sorprendenti sentori di china e un raro 

equilibrio gustativo. Perlage persistente e sottile preceduto da 

spuma abbondante. Fresco ed elegante, con delicati 

richiami di frutti di bosco. 

 

VINIFICAZIONE 
Breve macerazione sulle 

bucce, prima fermentazione 

su lieviti indigeni in vasche 

d'acciaio 

 

AFFINAMENTO 
30 Mesi sui lieviti 
 

DOSAGGIO 
0 g/l. 

 

 

 

ABBINAMENTI 
Antipasti di pesce, Carni bianche, Frittura di pesce, Pesce-

crostacei al vapore, Finger Food, Pesce crudo, Crostacei 


